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MEHRWEGPFLICHT

FUR TO-GO-GERICHTE AB 2023*

8 Millionen Tonnen Plastik landen schatzungsweise pro Jahr in unseren
Ozeanen. Und jedes einzelne Gramm Kunststoff, das nicht irgendwann an
die Kisten angespult wird, verweilt dort noch Hunderte von Jahren.

Restaurants, Bistros und Kantinen, die Essen fur unterwegs oder To-Go-
Getranke verkaufen, sind seit 2023 verpflichtet, ihre Produkte auch in
Mehrwegverpackungen anzubieten. Noch ist Wegwerfplastik in vielen
Restaurants, Bistros und Kantinen die Regel. Unser gemeinsames Ziel
ist es, dass Mehrweg-Geschirr und Mehrweg-Becher fiir unterwegs der
neue Standard werden. Uberall sollen sich die Verbraucherinnen und
Verbraucher fiir Mehrweg entscheiden konnen. Das ist ein wichtiger
Schritt, um die Verpackungsflut im To-Go-Bereich einzudammen.

*Kleine Geschéfte mit hichstens fiinf Mitarbeitern und 80 Quadratmetern Ladenflache sind von der Mehrwegpflicht ausgenommen —
sie muissen ihren Kunden aber Essen oder Getrank auf Wunsch in mitgebrachte Behélter abftillen.
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Verpackungsmull verursacht Plastik landen pro Jahr
jeder Deutsche pro Jahr im Meer

Einwegflaschen Kaffeebecher verursacht Food-Verpackungen
verursacht Deutschland Deutschland pro Jahr verursacht Deutschland
pro Jahr pro Jahr
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MEHRWEG
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AUSGABETHEKE

EINFACH MIT DER MITTAGSTISCH APP NUTZEN

AUSLEIHEN

UBER APP

Einfach Uber die App
bestellen. Bei der Aus-
gabe an der Kantine
wird der QR-Code des
Geschirrs gescannt.

DEIN
ESSEN

im BUlro, unterwegs
oder Zuhause genie-
Ben.

BEQUEM

ZURUCKGEBEN

An der Riuckgabestati-
on in der Kantine oder
am Riucknahmeauto-
maten einscannen und
zurtckgeben.
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AUSLEIHEN DEIN BEQUEM

UBER APP ESSEN ZURUCKGEBEN
Einfach Uber die App im BUlro, unterwegs Am Ricknahmeauto-
bestellen. Am Automa- oder Zuhause genie- maten einscannen und

MEHRWEG o
AM AUTOMATEN

EINFACH MIT DER MITTAGSTISCH APP NUTZEN




catTAINABLE
MEHRWEGSYSTEM

JEDERZEIT WISSEN WO IHRE GN-BEHALTER UND
IHR EQUIPMENT IST.

Wir haben den GN-Behalter-Standard 1964 mit eingefuhrt - und heute
digitalisieren wir diesen mit nachhaltigen Mehrwerten. Uber unsere
Plattform CHECK CLOUD bieten wir unseren Kunden ein digitales Komplett-
System, fur die gesetzlich geforderte HACCP-Lebensmittelsicherheit
transparent, papierlos, zeit- & kostensparend, sowie die GN-Behalter- &
Equipment Rickverfolgung tber digitales Mehrweg-Management | Rieber
META cooking

Uber nachriistbare QR-Codes und Sensoren ist somit jederzeit in , Echtzeit*
digital einsehbar, welche Speise und Equipment sich wo, mit welcher
Temperatur befindet, sowie verschiedene weitere Features wie universale
Checklisten, Hygiene- oder Reinigungslisten. Fur eine vollumfangliche und
transparente Dokumentation und Organisation aller Prozesse.




FEATURES
MEHRWEGANBIETER

GUT FUR DIE UMWELT

e Hygienisch hochwertige Edelstahlbehalter
e \Verschiedene Gebinde, stapelbar

e (Gastronorm MaB

o Antibakteriell

e Spulmaschinen-, Gefrierfachgeeignet und die
spezielle microwave Box fur die Mikrowelle

i

e Geschmacks- und geruchsneutral
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MEIN
AUTOMAT

DIE KLEINE KANTINE 24/7
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e \lerpflegung der Mitarbeiter nun 24/7 moglich Q[ 57 579
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e \/orbestellung uber die App - Produktion und Beftllung O[==T7 8

durch den Betreiber - Abholung am Automaten I Qe
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¢ Modulare Zusammenstellung der “Kleinen Kantine” r=Tail.

je nach UnternehmensgroBe ) q Q[ |®
e \lerkauf von verschiedensten Lebensmitteln wie M

Brotchen, Salate und zubereiteten Speisen
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e Optionale Anbindung von Mikrowellen zur Erhitzung

der Produkte

e Flexible Konfiguration der Automaten in der Breite
und Hohe der Ausgabefacher




LIFTAUTOMAT / SL3

Mit dem Verkaufsautomat SL3 ist es
moglich, die verschiedenste Produk-
te zu verkaufen. Dank einem Liftsystem
und groBem Ausgabefach sind fast kei-
ne Grenzen gesetzt. Mit eingebauter Le-
bensmittelkiihlung ist der Automat auch
bestens zum Verkauf von Lebensmitteln
und verderblicher Ware geeignet. Um zu
gewahrleisten, dass keine abgelaufenen
Waren verkauft werden, kann jedem
Produktschacht ein Verfallsdatum zuge-
wiesen werden. Mit bis zu 8 hohenver-
stellbaren Ablagen und je bis zu 10 in-
dividuell verstellbaren Produktschachten
steht einer passenden Einrichtung fur
die einzelnen Produkte nichts im Wege.
Die Ansteuerung des Automaten erfolgt
entweder uber ein Steuerungsmodul SZ
oder uber einen anderen Automaten.

TROMMELAUTOMAT

Bei diesem Trommelautomat handelt es
sich um ein technisch sehr hochwertiges
Gerat. Hier konnen die Produkte per Direkt-
anwahl auf der Verkaufsebene ausgewanhit
werden. Die Klappen zur Entnahme der
Produkte offnen und schlieBen automa-
tisch. Das Zeitfenster hierflr kann einge-
stellt werden. Jede Ebene verfiigt zudem
uber eine LED beleuchtete Produktanzeige
und einem LCD-Preisdisplay. Dank Tem-
peraturiberwachung konnen auch leicht
verderbliche Produkte verkauft werden,
die dann bei Temperaturuberschreitung
gesperrt werden. Zur einfachen Beflllung
und Reinigung kann jede Etage separat
herausgezogen werden. Der Automat ver-
fugt Uber eine leicht erreichbare, kompakte
Kuhlung mit seitlicher Luftzirkulation.

MEIN
AUTOMAT

UNSERE AUSWAHL



multipolar®

CONNECT

Der multipolar bekannt aus der Gemein-
schaftsverpflegung jetzt auch fir den Ver-
kauf bzw. die Abholung von Lebensmitteln.
GroBe Facher passend fur kleine bis hin
zu GN 1/2 Behaltern. In Kombination mit
dem Rieber KIPOT die ideale Losung flr
Kleingruppenverpflegung und Konferenz-
service. Durch das CHECK HACCP System
kann eine lickenlose Temperatur- und Hy-
gienedokumentation erfolgen. Hochwerti-
ger Edelstahlkorpus und auf Wunsch mit
Technikanbau Made in Germany. Erhaltlich
mit 10 Einzelfachern, die durch eine dyna-
mische Kihlung gleichmaBig temperiert
werden. Mit stabilem Innengestellt aus
Edelstahl und Facher aus entnehmbaren
GN-Behaltern fir perfekte Hygiene und

einfache Reinigung. Mit groBer Glastire
und Acryl Innentiiren fiir die optimale Pra-

sentation der Ware.

RUCKGABEAUTOMAT ERf1

Der Ruckgabeautomat ER 1 ermoglicht es,
auch Mehrweggeschirr zurtick zu nehmen
und die Ridckbuchungsinformationen di-
rekt dem Kunden wieder gutzuschreiben.
Einfach die Geschirrteile nacheinander
einstellen. Nach Erkennung der QR-Codes
wird die Kippvorrichtung freigegeben und
die Geschirrteile fallen in den Roll- und mit
Deckel verschlieBbaren Aufbewahrungs-
behalter. Dabei werden die zuriickgegebe-
nen Teller, Schalen und Becher bei bis zu
2 Grad Celcius ordungsgeman aufbewahrt.




kamasuys

Softwarelosungen
fir Gemeinschafts-
verpflegung

2TUWER Rieber

Verkaufsautomaten nachhaltige
flir Gastronomie Mehrweglosung

¢ |ntegration von Rieber in der “Mittagstisch App”
e \orbestellung & Bezahlung via App
e Ausleihe & Ruckgabe uber die Theke oder den Automaten

e Modulare & flexible Anpassung an deine Bedurfnisse




kamasuys

kamasys GmbH

Friedrichstr. 95 - 10117 Berlin
Tel.: +49 (0) 30 209 639 19
www.kamasys.de
info@kamasys.de

Rieber

Rieber GmbH & Co. KG
HoffmannstraBe 44 - 72770 Reutlingen
Tel.: +49 (0) 7121 518-0
www.rieber.de

info@rieber.de

STUWER

ready to serve

Stiilwer GmbH

Lange StraBe 43 - 47 - 72535 Heroldstatt
Tel.: +49(0) 73894 80
www.stuewer.de
automaten@stuewer.de




