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MITTAGSTISCH APP & WEB

KOMMUNIKATION ZWISCHEN GASTRONOMEN UND GASTEN

SowohldieMittagstischApp, alsauchderWebclient, bieten mit
18 Modulenzahlreiche Méglichkeiten, um die Kommunikation
mit den Gasten zu verstarken.Vom Speiseplan uber Payment-
Maoglichkeiten bis zu Auslastungsanzeige, Gastebefragungen
sowie Bonusaktionen bieten die Anwendungen verschiedene
Optionen, um Gasten ein nachhaltiges Kundenerlebnis zu

bieten.

Die App verfugtzudem Uber Module,die die direkte Bestellung

und Bezahlung von Speisen und Getranken ermaoglichen.
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Platz flir bewussten Genuss

i J,‘f Insalata Italiana: Mixsalat, Tomaten,
Oliven, Gurken, und Karotten in
G r.. Balsamicodressing mit Brotstick

& Int. 3,80 €/ Ext. 550 €
Pommes
nt 3,80 € / Ext. 5,50 €

Couscous Salat mit frischer Minze

. Insalata Italiana: Mixsalat, Tomaten,
- Oliven, Gurken, und Karotten in
Balsamicodressing mit Brotstick




WH ITE LAB EL AP P Die Grundlage fiir die Mittagstisch App ist eine White-Label-Losung —ein
L N . Grundgerust, das uber Module und verschiedene Brandingmaglichkeiten
GRUNDLAGE FUR KOSTENGUNSTIGE INDIVIDUAL-LOSUNG an jeden Kunden individuell angepasst werden kann. Die finale Version

ist als eigenstandige App fur Nutzer in den gangigen App-Stores
downloadbar und nicht direkt als White-Label-Variante erkennbar.

{0
Wil

CIRC

.J" \ .&“ = I - ] V i i $ \ i ’ ‘;- \ . . ]
. D&-" ~ 4/ R N MPLETTLOSUNGEN DER
KOMPLETTLOSUNGEN DERA ; o AUSLASTUNG “SGEMEINSCHAFTSVERPFl

INSCHAFTSVERPFLEGUNG

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG

kamasys.de kamasys.de

SPEISEPLAM A AUSLASTUNG

P Al
P /1

PAYMENT

ORDER




WH ITE LABEL APP Der Hauptvorteil liegt in einer branchenbewahrten und ideal auf die
Bedirfnisse der Gemeinschaftsverpflegung abgestimmten Software.

KUNDENBEISPIELE Damit wird die Mittagstisch App — im Gegensatz zu einer eigens
entwickelten Version — zu einem kosten- und zeitsparenden Tool. Vor

allem die time-to-market-Phase verkiirzt sich signifikant.
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ALLERGENE UND GERICHTMERKMALE

EINFACHE ERFULLUNG DER AUSZEICHNUNGSPFLICHT

Gastronomen sind verpflichtet, allergene Stoffe in den angebotenen o
L Speiseplan

Speisen zu kennzeichnen. Dazu zahlen zum Beispiel glutenhaltiges
Getreide, Eier oder auch Schalenfriichte. Mithilfe von kamasys ist SR

das in den Speiseplanen in der Mittagstisch App, dem Webclient JJi 's2'ata taliana: Mixsalat, Tomaten, Oliven, Gurken, und
und den Digital-Signage-Systemen unkompliziert umsetzbar. Die 14 -
auszeichnunsgspflichtigen Hauptallergene konnen in unterschiedlichen
Darstellungsformen an den Gerichten hinterlegt werden.

Speiseplan

Zudem ist die Auszeichnung weiterer Gerichtsmerkmale (vegetarisch,
vegan 0. a.) moglich. Die Auszeichnung von Allergenen und
Gerichtsmerkmalen ist individuell anpassbar und fugt sich damit
harmonisch in die Gesamtdarstellung ein.

n, Gurken, und Karotten in
micadressing mit Brotstick
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Dal Makhani indiiches Cury _ Frarkische Gemanseplanne
it schrevarzen Linsem, mit Baknen, Paprika, Speck
.

y  Iespwer, Basmatireis wnd j  und Nismbergor Wilrstchen 4,504

Guricen-baghurt 5,604 S
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DIGITAL SIGNAGE

DIGITALE SPEISENAUSLOBUNG MIT VIELFALTIGEN
MOGLICHKEITEN

Digital-Signage-Systeme dienen dem ganzheitlichen Informationsaus-
tausch und sind damit mehr als nur eine digitale Speisekarte. Damit
gehoren sie mittlerweile zum Standard: Das hochwertige Erscheinungs-
bild, Cl-konforme Prasentation, flexible Menlanzeigen sowie eine ge-
zielte Steuerung der Nachfrage sind wesentliche Vorteile.

Zentral gesteuert Uber das Backend-System KMS, erlauben sie im Zu-
sammenspiel mit App- und Webanwendung ein plattformtbergreifen-
des Auftreten und werden aufgrund der Verknupfung von Online- und
Offline-Kommunikation zum bedeutenden Marketinginstrument.

Die Systeme — vom Ausgabetablet, uber Eingangs- uns Ausgabemonito-
re bis zu Stelen am Eingang — sind von 10“ bis 85“ verfugbar.

BODY & MIND




MARKETING FUR KANTINEN

WERBUNG IM RESTAURANT

Die Kommunikation mit den Gasten und das passende Marketing auf
allen Ebenen starkt die Kundenbindung und fordert den Umsatz.

In der modernen Betriebsgastronomie steht nicht nur die Qualitat des
Angebotes im Vordergrund, sondern auch die Kommunikation mit den
Gasten: Marketing wird flr Kantinen und Betriebsrestaurants immer
wichtiger. Nur wer Kunden optimal erreicht kann sicher gehen, dass
das hochwertige Angebot auch wirklich wahrgenommen wird.




KAMASYS UNTERSTUTZT

MIT VOLLUMFANGLICH MIT UNTERSCHIEDLICHEN
MARKETINGMASSNAHMEN

Kamasys bietet sowohl digitale, als auch analoge Moglichkeiten, um
Angebote im Restaurant besser zu vermarkten und das Aufsehen der
Kunden zu erreichen. Neben den Digital Signage Losungen fiir mehr
Aufmerksamkeit, unterstutzt die Mittagstisch App durch Module wie
Feedback oder Voting die Kundenzufriedenheit.

Zu den analogen Maoglichkeiten zahlen klassische Roll-Ups,
Tischaufsteller, FuBbodenaufkleber und Visitenkarten — abgestimmt
auf das jeweilige Cl im Betriebsrestaurant.

Gastronomen konnen mit den passenden MaBnahmen ihre Angebote
zielgerichteterVermarkten und die Kommunikation zum Gast verbessern
und Umsatze erhohen.
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PLATZ FUR
EXQTISCHES

PLATZ FUR
PAHECHSLUNG

kamasys

Friedrichstr. 95 - 10117 Berlin
Tel.: +49 (0)30 209 639 19
Fax: +49 (0)30 209 639 50
www.kamasys.de
info@kamasys.de



