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Sowohl die Mittagstisch App,  als auch der Webclient,  bieten mit 

18 Modulen zahlreiche Möglichkeiten,  um die Kommunikation 

mit den Gästen zu verstärken. Vom Speiseplan über Payment-

Möglichkeiten bis zu Auslastungsanzeige, Gästebefragungen 

sowie Bonusaktionen bieten die Anwendungen verschiedene 

Optionen, um Gästen ein nachhaltiges Kundenerlebnis zu 

bieten.

Die App verfügt zudem über Module, die die direkte Bestellung 

und Bezahlung von Speisen und Getränken ermöglichen.

MITTAGSTISCH APP & WEB
KOMMUNIKATION ZWISCHEN GASTRONOMEN UND GÄSTEN



WHITE LABEL APP 
GRUNDLAGE FÜR KOSTENGÜNSTIGE INDIVIDUAL-LÖSUNG

Die Grundlage für die Mittagstisch App ist eine White-Label-Lösung – ein 
Grundgerüst, das über Module und verschiedene Brandingmöglichkeiten 
an jeden Kunden individuell angepasst werden kann. Die finale Version 
ist als eigenständige App für Nutzer in den gängigen App-Stores 
downloadbar und nicht direkt als White-Label-Variante erkennbar.



WHITE LABEL APP 
KUNDENBEISPIELE

Der Hauptvorteil liegt in einer branchenbewährten und ideal auf die 
Bedürfnisse der Gemeinschaftsverpflegung abgestimmten Software. 
Damit wird die Mittagstisch App – im Gegensatz zu einer eigens 
entwickelten Version – zu einem kosten- und zeitsparenden Tool. Vor 
allem die time-to-market-Phase verkürzt sich signifikant.



ALLERGENE UND GERICHTMERKMALE
EINFACHE ERFÜLLUNG DER AUSZEICHNUNGSPFLICHT

Gastronomen sind verpflichtet, allergene Stoffe in den angebotenen 
Speisen zu kennzeichnen. Dazu zählen zum Beispiel glutenhaltiges 
Getreide, Eier oder auch Schalenfrüchte. Mithilfe von kamasys ist 
das in den Speiseplänen in der Mittagstisch App, dem Webclient 
und den Digital-Signage-Systemen unkompliziert umsetzbar. Die 14 
auszeichnunsgspflichtigen Hauptallergene können in unterschiedlichen 
Darstellungsformen an den Gerichten hinterlegt werden.

Zudem ist die Auszeichnung weiterer Gerichtsmerkmale (vegetarisch, 
vegan o. ä.) möglich. Die Auszeichnung von Allergenen und 
Gerichtsmerkmalen ist individuell anpassbar und fügt sich damit 
harmonisch in die Gesamtdarstellung ein.



DIGITAL SIGNAGE
DIGITALE SPEISENAUSLOBUNG MIT VIELFÄLTIGEN
MÖGLICHKEITEN

Digital-Signage-Systeme dienen dem ganzheitlichen Informationsaus-
tausch und sind damit mehr als nur eine digitale Speisekarte. Damit 
gehören sie mittlerweile zum Standard: Das hochwertige Erscheinungs-
bild, CI-konforme Präsentation, flexible Menüanzeigen sowie eine ge-
zielte Steuerung der Nachfrage sind wesentliche Vorteile.

Zentral gesteuert über das Backend-System KMS, erlauben sie im Zu-
sammenspiel mit App- und Webanwendung ein plattformübergreifen-
des Auftreten und werden aufgrund der Verknüpfung von Online- und 
Offline-Kommunikation zum bedeutenden Marketinginstrument.

Die Systeme – vom Ausgabetablet, über Eingangs- uns Ausgabemonito-
re bis zu Stelen am Eingang – sind von 10“ bis 85“ verfügbar.



MARKETING FÜR KANTINEN
WERBUNG IM RESTAURANT

Die Kommunikation mit den Gästen und das passende Marketing auf 
allen Ebenen stärkt die Kundenbindung und fördert den Umsatz.

In der modernen Betriebsgastronomie steht nicht nur die Qualität des 
Angebotes im Vordergrund, sondern auch die Kommunikation mit den 
Gästen: Marketing wird für Kantinen und Betriebsrestaurants immer 
wichtiger. Nur wer Kunden optimal erreicht kann sicher gehen, dass 
das hochwertige Angebot auch wirklich wahrgenommen wird.



KAMASYS UNTERSTÜTZT 
MIT VOLLUMFÄNGLICH MIT UNTERSCHIEDLICHEN
MARKETINGMASSNAHMEN

Kamasys bietet sowohl digitale, als auch analoge Möglichkeiten, um 
Angebote im Restaurant besser zu vermarkten und das Aufsehen der 
Kunden zu erreichen. Neben den Digital Signage Lösungen für mehr 
Aufmerksamkeit, unterstützt die Mittagstisch App durch Module wie 
Feedback oder Voting die Kundenzufriedenheit.

Zu den analogen Möglichkeiten zählen klassische Roll-Ups, 
Tischaufsteller, Fußbodenaufkleber und Visitenkarten – abgestimmt 
auf das jeweilige CI im Betriebsrestaurant.

Gastronomen können mit den passenden Maßnahmen ihre Angebote 
zielgerichteter Vermarkten und die Kommunikation zum Gast verbessern 
und Umsätze erhöhen.
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